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Programme 
 
 
24 novembre - 11h00  
Les Vins Mousseux d’Italie 
Vénétie - Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene DOCG - Guizzo 
Piémont - Piemonte DOC Cortese Spumante Metodo Classico - Marengo 
Ombrie - Chardonnay Metodo Classico - Lungarotti 
 

24 novembre - 17h00 
Les Vins de plaisir : les rouges du Nord d’Italie 
Piémont - Nebbiolo Langhe DOC - Vignaioli Piemontesi 
Piémont - Barbera d'Asti Superiore DOCG - Vignaioli Piemontesi 
Toscane - Chianti Classico DOCG - Tenuta di Cinciano 
Vénétie - Colli Trevigiani IGT - Malbech - Loredan Gasparini 
 

25 novembre - 11h00   
Les Vins de plaisir : Les blancs d’Italie  
Piémont - Gavi DOCG - Vignaioli Piemontesi 
Sardaigne - Vermentino di Sardegna DOC - Tino - Mora & Memo 
Sicile - Bianco Sicilia DOC - Tasca d'Almerita 
Toscane - Toscana IGT - Vermentino Ghiaie Bianche - Col d'Orcia 
 

25 novembre - 17h00   
Les Vins de plaisir : les rouges du Centre et du Sud d’Italie 
Abruzzes - Montepulciano d'Abruzzo DOC - Velenosi 
Latium - Lazio IGP - Tellus Syrah - Falesco 
Pouilles - Puglia Rosso IGP - Lui - Albea 
Pouilles - Salice Salentino DOC - Leone de Castris 
Ombrie - Montefalco Rosso DOC - Lungarotti 
  



 
 
 
 

26 novembre - 11h00  
Les grands blancs structurés 
Frioul-Vénétie-Julienne - Collio DOC - Sauvignon - Ronco Blanchis 
Pouilles - Puglia Bianco IGP - Lei - Albea 
Pouilles - Salento IGT - Imago - Leone De Castris 
Ombrie - Umbria IGT Pinot Grigio - Lungarotti  
 

26 novembre - 17h00  
Les grands rouges de garde 
Piémont - Barolo DOCG - Barolo - Vignaioli Piemontesi 
Pouilles - Puglia Rosso IGP - Sol - Albea 
Sicile - Cerasuolo di Vittoria Classico DOCG - COS 
Toscane - Carmingnano DOCG - Il Sasso - Mauro Vannucci 
Toscane - Brunello di Montalcino DOCG - Podere La Vigna 
Vénétie - Amarone della Valpolicella DOCG - La Marega - Le Salette 
 

27 novembre - 17h00   
Les grands blancs structurés 
Frioul-Vénétie-Julienne  - Collio DOC -Sauvignon - Ronco Blanchis 
Pouilles - Puglia Bianco IGP - Lei - Albea 
Pouilles - Salento IGT - Imago - Leone De Castris 
Ombrie - Umbria IGT - Pinot Grigio - Lungarotti  
 

28 novembre - 15h00   
Les grands rouges de garde 
Piémont - Barolo DOCG - Vignaioli Piemontesi 
Pouilles - Puglia Rosso IGP - Sol - Albea 
Sicile - Cerasuolo di Vittoria Classico DOCG - COS 
Toscane - Carmingnano DOCG - Il Sasso - Mauro Vannucci 
Toscane - Brunello di Montalcino DOCG - Podere La Vigna 
Vénétie - Amarone della Valpolicella DOCG - La Marega - Le Salette 
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Les dégustations sont animées par: 
 

 


